
A N T I PA S T I  
appetizers 

Crudo di mare 
con tonno, salmone, scampi, gamberi, spigola 

with raw tuna, salmon, scampi, prawns, sea bass * 

     
40 

Tartare di tonno 
tartare di tonno con avocado, olive, capperi e misticanza di verdure 

tuna tartare with avocado, olive, capers and mixed vegetables * 

 
30 

Sauté 
sauté di frutti di mare con crostone 

mussels and clams sauté with crouton 

   
22 

Caprese 
insalata caprese con mozzarella di bufala 

caprese salad with buffalo mozzarella 

 
18 

Tartare di pomodoro 
tartare di pomodoro alla mediterranea con rucola, mandorle tostate e pesto di basilico 

mediterranean tomato tartare with rocket, toasted almonds and basil pesto 

 
16 



PRIMI PIATTI 
first courses 

Vongole al profumo di agrumi 
spaghetti con vongole veraci e crumble agli agrumi 

spaghetti with local clams and citrus crumble 

   
22 

Limone & Gamberi crudi 
tagliolini al limone di Amalfi con crudo di gamberi rossi di Mazara 

tagliolini with Amalfi lemon and tartare of Sicilian red prawns 

       
25 

Risotto alla pescatora 
riso carnaroli con frutti di mare, gamberi e calamari 

carnaroli rice with seafood, prawns and calamari 

 
30 

Genovese della tradizione 
candele alla genovese di carne 

“candele” pasta with onions meat sauce 

    
20 

Gnocco ripieno 
gnocco ripieno di fior di latte su pesto di pistacchi e pomodorini confit 

“gnocco” filled with fior di latte on pistachio pesto and confit cherry tomatoes 

     
24 

Crema di patate 
crema di patate biancone di Agerola, fagioli borlotti e pane croccante 
white potato cream from Agerola, borlotti bean and crunchy bread 

   
18 



SECONDI 
main courses 

Filetto di branzino 
filetto di branzino con panaché alla mediterranea, pomodori gratinati e misticanza 

sea bass fillet with Mediterranean panaché, gratin tomatoes and mixed salad 

   

30 

Trancio di ricciola 
trancio di ricciola arrosto con guazzetto ai frutti di mare 

slice of roasted amberjack with seafood stew 

   
35 

Frittura mista 
calamari, gamberi e pesciolini del golfo * 

calamari, prawns and small fish from the gulf 

       
24 

Filetto all’Aglianico 
filetto di manzo con salsa all’aglianico e patate 

beef fillet with aglianico wine sauce and potatoes 

 
35 

Tagliata di manzo 
tagliata di manzo con rucola, mandorle, pomodori secchi, olio e rosmarino 

sliced beef with rocket, almonds, dried tomatoes, oil and rosemary 

 
35 

Agnello 
costine di agnello grigliate con piselli in crema, cipolla e carciofi 

grilled lamb ribs with peas cream, onions and artichokes 

35 



DESSERT 

Tiramisù 
tradizionale dolce con crema di mascarpone e caffè 

traditional dessert with mascarpone cream and coffee 

       

8 

Mousse al cioccolato 
cioccolato al 75% e biscotto alla vaniglia 

dark chocolate 75% cocoa and vanilla biscuit 

     
10 

Tartelletta alla frutta 
tartelletta di pasta frolla con frutta fresca e crema alla vaniglia 

pastry tartlet with fresh fruit and vanilla cream 

     
10 

New York Cheesecake  
cheesecake ai frutti di bosco 

cheesecake with berries 

       

10 

Panna cotta all’arancia 
con salsa al cioccolato e crumble alle mandorle 

orange panna cotta with dark chocolate sauce and almond crumble 

   

8 

Coperto / cover charge    3
Credit cards accepted 
visa - mastercard - AmEx 


